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GELATO AND PASTRY MACHINES
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Majac do dyspozycji tak nowoczesne urzgdzenie, jakim
m jest RIBOT, przedsiebiorcy szukajg dla niego nowych
zastosowan, panujgca od 2 lat pandemia ich do tego
zmusza.

Artykut promocyjny

a

W ostatnim czasie zauwazytem dywersyfikacje produk-

cji — cukiernicy zaczynajg produkowac pieczywo, aby

pozyska¢ nowych klientéw, a zaktady piekarnicze
rozwijajg sie w strone cukierni czy kawiarni, bo widzg w tym szanse
na rozwdj. Cytujac jednego z klientéw, ,wystarczy produkowac
z serca i z wysokiej jakosci surowca, a cena zawsze sie obroni,
bo idzie za tym jako$¢”. Slogan, ze jakos¢ obroni sie sama, dos-
konale pasuje do RIBOTA.

Rozwdj produkciji
na kwasach pszennych

Moim zdaniem konieczne jest poszerzenie wiedzy na temat
kwasdéw pszennych. Obecnie nie sg one zbyt popularne w pols-

kich zaktadach, czego nie mozemy powiedzie¢ np. o Francji, gdzie
praktycznie kazdy dodaje je do swoich wyrobdw czy to piekarnic-
zych, czy cukierniczych. Uruchamiajgc RIBOTY w takich krajach,
moge powiedzie¢, ze temat mnie bardzo zaciekawit, bytlem zas-
koczony ogromng wiedza, jaka te osoby posiadaty.

Dodajac kwasy pszenne do wyrobdéw, zyskujemy wiele darmowych
aspektéw podnoszacych ich jako$¢. Poczgwszy od produkcji
startera, gdzie to my produkujemy niepowtarzalny zaczatek,
ktéry moze by¢ charakterystyczny dla naszego zaktadu (wizytéwka
piekarza), mate detale mogg charakteryzowac nasze wyroby.
Poprzez walory smakowe, ktére beda zupetnie inne niz te
tradycyjne. Idac dalej, wazne sa tez walory zdrowotne: czesciowo
ukwaszona maka wptywa pozytywnie na nasz organizm; kolejny to
Swiezos¢, badania pokazujg, ze wyroby produkowane na kwasach
mozna przechowywac dtuzej.
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Uzywajac RIBOTA w przestrzeni piekarniczo-cukierniczej, zysku-
jemy kolejny aspekt wptywajacy na podniesienie jakosci wyrobow.
Powtarzalno$¢ pojawia sie sama, a to dzieki programow-
alnemu panelowi obstugi. Sprawia on, ze nie musimy martwic
sig, czy dobrze przygotujemy nasze wyroby.

Rozwoj wtasnych lodziarni

Wiadomg sprawg jest, ze RIBOT potrafi wiele. Rozwijajac
zaktad, mozemy bez problemu zacza¢ produkowaé réwniez lody
rzemieslnicze tylko na wtasnych surowcach, bez koniecznosci
inwestowania w dodatki innych producentéw. W zwigzku z tym
moze sie pojawic pytanie: czy technologia produkcji jest prosta?
Odpowiedz brzmi: tak, a kiedy jg doktadnie poznamy, to bedziemy
mogli zacza¢ bawic sie w tworzenie receptur. Decydujac sie na
zakup RIBOTA, klienci dostajg wiedze, jak tego dokonac. Wtedy
naprawde wystarczy niewiele, aby poszerzy¢ portfolio swoich
wyrobdw przy nieduzym naktadzie finansowym. Dzi$ w Polsce
nie wystarczy juz co$ zamieszac i sprzeda¢, klienci podrdzuja,
poznaja $wiat, wiec wiedzg, jak powinny smakowac dobre lody.
Potrafig ocenic ich kremisto$¢, konsystencje, strukture itd. Produk-
cja lodow w zaktadzie, gdzie dziata RIBOT, nie musi by¢ trudna
czy niskomarzowa, bo jesli jesteSmy w stanie sami wyprodukowac
wszystkie dodatki (pasty, wariegaty), to okazuje sie, ze przy niew-
ielkim naktadzie zaczynamy realizowac produkcje lodowa z catkiem
dobra marza.

Uzywajac RIBOTA, wracamy réwniez do korzeni produkcji lodowej,
dlatego ze pierwsze maszyny do niej przeznaczone réwniez byty
pionowe, do dzi$ przez fachowcow uwazane sg za niezastgpione,
poniewaz korzystajac z nich, mozna wydoby¢ z mieszanki lodowej
najwiecej w stosunku do objetosci. Powierzchnia pozwalajaca
na wttoczenie powietrza zawsze bedzie w nich wieksza niz
w urzadzeniach poziomych, lecz nie znaczy to, ze lody beda
bardziej napowietrzone, tylko ze powietrze bedzie doktadniej ro-
zprowadzone w mieszance. Pomoze nam w tym tez komputer,
ktory (programowany) wie doktadnie, kiedy ma zwiekszyc¢ obroty
w odpowiedniej temperaturze.

Podsumowujac, jeden RIBOT — tysigce mozliwosci. =
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Kontakt:
BMC Polska, 506 691 996, www.bmcpolska.com
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